Wigilie ﬁrmowe

APP Wypoiycza[nia Dekomcj i Wypozycza[niafdekoracj 't.p[

Szanowni Panstwo,
z przyjemnodcia zapraszam do Osady Karbéwko na firmowe spotkania $wiateczne, podczas ktérych smak i atmosfera tworza
wyjatkowa catosé.

Przygotowa{em dla Panstwa pvzyk{adowe propozycje menu, inspirowane tradycyjnymi recepturami i naﬂepszymi [oka[nymi
skfadnikami. Nasza kuchnia to potaczenie sezonowosci, autentycznosei i dbatosci o kazdy detal - tak, by kazde danie byto prawdziwg

przyjemnoscia.

To, co znajda Parstwo na kolejnych stronach, traktuje jako punkt wyjscia - z przyjemnoscia dostosujemy menu do Panistwa oczekiwan

i preferencj L

Do zobaczenia przy wspdlnym, $wiatecznym stole!

Adam Lubomski
Szef Kuchni
ZAREZERWUJ KOLACJE: Sylwia Krzywdzinska: 603 380 573, skrzywdzinska@osadakarbowko.pl; m (]
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Wigi[ie ﬁrmowe

Wellness & SPA

MENU KOLACJE WIGILIJNE W KARCZMIE
OFERTA1

Zupa
Barszcz z krokietem [ub uszkami
Dania g’c(rwne

Karp smazony z cebula i marynowanym zielonym pieprzem
Losos w sosie porowym
Zrazy wotowe z kluskami $laskimi
Pierogi z kapusta i grzybami

Pierogi z serem i ziemniakami
Dodatki

Puree ziemniaczane
Warzywa gotowane
Suréwka z kiszonej kapusty

Deser
Sernik z konfitura wisniowa

Przekaski

Sledzik w o[eju
Satatka jarzynowa
Tatar wo{owy
Pieczywo
Masto

Cena: 239 zt / osobg

/ Ofevta dla rezerwacji minimum 10 0séb./
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Wigi[ie ﬁrmowe

Wellness & SPA

MENU KOLACJE WIGILIJNE W KARCZMIE
OFERTATI

Zupa
Borowikowa na zakwasie z kiszonej kapusty podana z kluseczkami
Dania gléwne

Jesiotr pieczony z mastem czosnkowym
Sandacz na sosie rakowym
Kaczka na modrej kapuscie

Zeberka z dziczyzny w sosie $liwkowym

Krokiety z kapusta i grzybami

Pierogi z twarogiem i serem
Dodatki

Puree ziemniaczane
Jarzyny
Bukiet satat
Buraczki zasmazane
Suréwka z kiszonej kapusty

Deser

Suﬂet czeko [adowy z wisniami
Przekaski

Sledzik z ja’o{kiem i porem
Rolada drobiowa na sosie tatarskim
Rozbef na ostro podany na rukoli z pestkami granatu
Tatar z elenia
Pieczywo
Masto

Cena: 279 zt [ osobe

/ Ofevta dla rezerwacji minimum 10 0s6b./
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