Z pasji do gotowania...

Zapraszamy do naszego Studia Kulinarnego im. dr Grzegorza Russaka.

Wiemy jak wazny w przedsiebiorstwie jest zgrany, dobrze rozumiejacy sie zespdt. Proponujemy wiec
spedzenie czasu na zabawie i wspétpracy podczas warsztatéow kulinarnych. Wspélne gotowanie
to doskonata okazja, aloy zintegrowad pracownikéw: zaréwno pasjonatéw gotowania, jak i amatordow
sztuki ku[inamej. Szefowie Kuchni zaprezentuja dania kuchni polskiej, mys’[iwskiej, wegetaviaﬁskiej czy
wloskiej. Bedziecie pracowaé w grupach, w parach lub indywidualnie. Przygotujecie potrawy na wspaniaty
biesiacle we wspdlnym towarzystwie.
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Studio Kulinarne

Wellness & SPA

Steki: 320 zt / osoba

- Stek siekany z dziczyzny

- Stek dojrzewajacy (antrykot, rozbef)

- Stek z je[enia

- Stek z poledwicy wotowe;j

- Warzywa gr'LUowane

- Ziemniaki pieczone podane z d'qoem zioJ(owym
- Sos pieprzowy, sos gorczycowy na bazie miodu
pitnego

- Deser

Kuchnia polska: 250 zt / osoba

- Pokaz tloczenia o[eju

- Zurek na w{asnym zakwasie i bia’cej kietbasie
- Golonka gotowana z koscia

- Biata kietbasa

- Pierogi

- Kluski ziemniaczane

- Placuszek serowy

Kuchnia my$liwska: 320 zt / osoba
- Pokaz tloczenia oleju
- Zupa Huberta

- Tatar z J eleniaw marynowanymi grzyb kami

- Stek siekany z dziczyzny

- Ziemniaki pieczone z dlpem szczypiorkowo

- czosnkowym
- Placki ziemniaczane z gulaszem

- Satatka ,Russaka”
- Kruche ciasteczka ze skwarek

Kuchnia wegetariariska: 250 zt / osoba

- Smalec z fasoﬁ

- Chleb z makuch np. Vzepakowych

- Barszez na wlasnym zakwasie z burakéw
- Patiwiera z sosem z pieczonej papryki

- Cukinia faszerowana

- Kotleciki z cieciorki

- Deser

Kuchnia wloska z wykorzystaniem kuchni polskiej: 250 zt / osoba

- Pokaz i degustacja toczenia o[eju

- Krem z pomidoréw

- Tatar z tososia z éwikty buraczang

- Makaron z krewetkami

- Pizza z pieca opa[anego drewnem

- Gnocchi sz]o’makowe Z sosem z sera p[es’niowego
- Tiramisu

Culinar
Heritage

EUROPE

Oferta dotyczy minimum 10 o0séb (ponizej tej ilodci 0séb cena Jest uzgadniana indywidua[nie). W studiu
kulinarnym mozemy zorganizowaé warsztaty dla maksymalnie 20 oséb. Jest mozliwogé zaméwienia
personalizowanego fartucha np. z logo furmy. Jeste$my otwarci réwniez na inng tematyke warsztatéw.
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