ZIMOWE WESELE

O
et W OSADZIE KARBOWKO

Slub i przyjecie weselne s3 wyjatkowym wydarzeniem dla kazdej pary, dlatego tez jest nam

niezmiernie milo, ze zechcieliscie Panistwo siggnaé po naszg oferte weselna.
W okresie od listopada do marca wesele mozna zorganizowaé zdecydowanie mniejszym naktadem
finansowym, jednoczeénie nadal cieszac sie najwyzszej jakosci positkami, obstuga Kelnerska i fachows

pomocg opiekuna uroczystoéci weselnej.

Nasza Szefowa Kuchni zadba o to, by potrawy przygotowywane byly z naturalnych produktéw
pochodzacych z upraw ekologicznych. W sferze kulinamej specjalizujemy si¢ w daniach kuchni polskiej,
staropolskiej i regionalnej. Jeste$smy réwniez otwarci na Panstwa niestandardowe propozycje i oczekiwania.

Przygotowaliémy przyktadowe oferty menu weselnego, ktére mozecie Paristwo wzbogacaé o whasne

propozycje.
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Oferta dotyczy okresu od listopada do marca (z wylaczeniem
okresu Bozego Narodzenia i Sylwestra) i obejmuje:

*  15% rabat na wybrane Menu

*  25% rabat na pokoje hotelowe

*  Zaproszenie na 2 — dniowy pobyt w Osadzie na Rocznice Stubu
*  Powitanie w strojach ludowych chlebem i solg

*  Lampke wina musujacego dla kazdego Goscia

*  Asysta opiekuna uroczystosci weselnej

*  Wydrukowane menu weselne

*  Eleganckie pokrowce na krzestach

*  Apartament dla mtodej pary w dniu doby weselnej

*  Bezplatny parking dla uczestnikéw uroczystosci

Informacje dodatkowe:

*  Dzieci do lat 5 nieodptatnie, do lat 10 — 50% ceny menu
*  Obstuga techniczna: D), muzycy, fotograf — 50% ceny menu
* 7 uwagi na wyjatkowa okolicznoéé oferujemy alkohol w cenach detalicznych

Sale Weselne:

Sala Balowa
Sala, w ktérej mozemy zorganizowaé uroczystosé weselng do 250 oséb/ 350m’
Sala Leéniczéwka

Klimatyzowana sala przeznaczona na przyjecia weselne do 45 oséb/ 121m’

Ushugi dodatkowe:

*  Dekoracje z zywych kwiatéw — ikebany na wszystkich stotach, dekoracja kurtyny za Mtoda Para — cena do ustalenia

*  Mozliwoéé przygotowanie miejsca na $lub cywilny, w jednej z sal w Osadzie — od 1500zt

*  Poprawiny: z 15% rabatem /w stosunku do cen z Wysokiego Sezonu/, tj. — 75zt fosoba /czas trwania poprawin do s5h/. Maja
Panistwo do wyboru sale weselna [ub zakatek grillowy /po sprawdzeniu dostepnosci wskazanego miejsca/.

*  Pokaz pirotechniczny — od 2500z.

*  Animagje dla dzieci — cena uzalezniona od czasu trwania oraz ilodci dzieci.

*  Przejazdzki bryczka lub kulig —100zt/h.

*  Przejazd Mlodej Pary powozem konnym — 450zt

*  Kapela biesiadna: 3 muzykéw grajacych na zywo dostarczy Paristwa Goéciom niezapomnianych chwil — koszt 1200zt/3h.

*  Nadobe weselng oferujemy rabat na noclegi w wysokosci 25% od standardowych cen hotelowych
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Nasze potrawy przygotowane sg ze $wiezych i naturalnych produktéw pochodzacych z upraw
ekologicznych. Wkladamy wiele serca i trudu w przygotowywane przez nas wedliny, sery oraz przetwory.

W ciagu wielu lat prowadzenia restauracji zdrowa i pyszna kuchnia stata si¢ nasza pasja.
PROPOZYCJE KULINARNE

Stét wiejski /od 2000 zt - 20 kg swojskich wedlin/
Kiejcbasy, kabanosy, szynki, pasztety, smalec oraz przetwory z Osadowej spizarni (ogérki kiszone, zurawina, gmszki
i $liwki)

Stét rybny /od 2700 zt - 12 kg gotowego wyrobu/
Ryby wedzone: jesiotr, pstrag i halibut; ryby w galarecie: toso$ i pstrag, ryba w sosie miodowo — pomidorowym, $ledzie

w o[eju, w ziotach oraz w sosie kaszubskim, tatar z tososia i ze éledzia.
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Miesa pieczone i migsa z rozna
Prosiak z vozna — 1500 zt/sztuke
Dzik z rozna — 1800zt/ sztutkg

Indyk pieczony, faszerowany kaszg peczak z owocami. Podany z musem z zurawiny — 8oo zt/sztuke

Live Cooking /od 25zt/0sobe/
Przygotowywanie przez Kucharza dan na oczach Gosci. Przyktadowe dania: krewetki z papryczkami chilli oraz gnocchi

szpinakowe z sosem serowym. Oprécz waloréw smakowych jest to cieszgca sie rosnacg popularnodcia atrakeja kulinarna.

Fontanna czekoladowa /duza: 700zt — 5 kg czekolady, mata: 400zt — 2,5kg czekolady/

Ciekawy dodatek przyje¢. Whrew pozorom, te smakowite ,gejzery czekolady”, jak zwykto sie ja czasami nazywaé,
przyciagaja swym stodkim zapachem nie tylko dzieci, takze i dorosli chetnie kovzystaja ze wszystkich jej dobrodziejstw —
nie sposéb jest bowiem oprzeé sie pokusie i nie zanurzyé w cieptej, sptywajacej po kaskadzie czekoladzie rozmaitych takoci,

owocdw czy innych specjatéw.

Lodowe Szaleristwo /8oozt/
Wszyscy uwielbiaja desery lodowe, dlatego przygotowalismy dla Panstwa stodka budke, w ktérej umieszczone sa trzy
smaki lodéw Grycana (okoto 7,5kg) wraz z dodatkami. Goscie sami moga przygotowaé whasne kompozycje smakowe.

Lody Tajskie /1600zt/
W trakcie 5 — godzinnego przedstawienia stworzymy dla Paristwa lodowe specjaty, ktérych tajemnica thwi w obrébce
stuprocentowej naturalnej lodowej bazy $mietankowej taczonej z najrézniejszymi dodatkami, na specjalnie do tego

przygotowanej p{ycie zZmrozonej az do -30°C.

Ustuga barmanska /cena ustalana indywidualnie/
Drink — bar zamienia impreze¢ na petna koloréw i wyszukanych smakéw, przetamuje stereotypy i zmienia kulture picia,

daje gwarancje $wietnej zabawy Gosci. Barmani tworza nie tylko drinki, ale réwniez atmosfere przyjecia.
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MENU STAROPOLSKIE
3002t 25524/ 0sobe

Zupa
do wybom jedna pozycja

Rosét z kur wiqjskich z domowym makaronem

Krem z warzyw sezonowych/np. krem z groszku, biatych warzyw, szparagéw

Dania g’céwne

do wyboru 6 pozycji; 3 porcje na osobe

Zrazy wotowe w sosie wlasnym
Poledwiczka wieprzowa sous — vide na sosie z zielonego pieprzu z grillowanymi warzywami
Pieczen z karkéwki w sosie wlasnym i kopytkami
Filet z piersi kurczaka w sosie kurkowym i bukietem warzyw gotowanych
Tradycyjny kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Pieczona kaczka na kapuscie modrej ze $liwkami oraz marynowana gruszka z zurawinag
Gotowany foso$ na sosie porowym z gotowanym brokutem polanym mastem
Smazony filet z sandacza z bukietem warzyw
Pierogi wszelakie z chrupiacymi skwarkami i cebulka na kapuscie zasmazanej
Dodatki:
Ziemniaki puree [ub gotowane z koperkiem
Bukiet safat z sosem winegret i pestkami nasion
Suréwki tradycyjne

Buraczki zasmazane z chrzanem

Deser:

do wyboru jedna pozycja

Deser lodowy z musem owocowym
Delikatny krem serowy z kruszonymi ciasteczkami i musem owocowym

KVBW[OVVy O{GSGV CZGI’{O [adowy
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Przekaski:
do wyboru 8 pozycji; 5 porcji na osobe

Miesa pieczyste wlasnego wyrobu z sosem z brusznicy i chrzanem
Tatar wotowy z zéttkiem i siekana stodka cebulka oraz marynatami
Soczysty schab ze $liwka
Szynka z komina z musem chrzanowym
Pikantny rostbef na rukoli i sosie musztardowo — miodowym
Terrina z kurczecia na sosie tatarskim
Rolada z indyka z morela w lekkiej galarecie
Rolada z kaczki w maladze
Réza z tososia na pumperniklu i musie z ricotty i kopru
Loso$ gotowany w galarecie
Tatar z tososia
Filet z ryby morskiej w sosie pomidorowym
Sledziki w oleju rzepakowym ttoczonym na zimno z cebulky
Staropolska satatka jarzynowa

Satatka na bazie satat i seréw zagrodowych z sosem miodowo — musztardowym

Dania gorace

do wyboru 3 pozycje, serwowane okoto 22:00, 00:30 i 02:00

Barszezyk z pasztecikiem
Plongcy udziec wieprzowy
Pikantne flaczki wotowe
Flaczki z zotadkéw gesich
Zurek z biaty kiethasy

Gulaszowa

Napoje
Soki i napoje gazowane o,5L —1,5L/ osoba

Kawa i herbata na bufecie szwedzkim — b/o
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MENU MYSLIWSKIE
340zt 289zt osobe

Zupa
jedna do wybom

Rosét krélewski z kur wiejskich z makaronem z warzyw, pulpecikami migsnymi oraz prazonymi ptatkami migdatéw
Rosét z kur wiejskich z domowym makaronem

Krem z warzyw sezonowych/np. krem z groszku, biatych warzyw, szparagéw/

Dania gléwne
do wyboru 6 pozycji; 3 porcje na osobe

Zrazy wotowe zwijane w sosie wasnym
Stek siekany z dziczyzny z grillowanymi warzywami
Pieczeth z jelenia duszona w piwie i warzywach
Pieczona kaczka na kapuscie modrej ze $liwkami oraz marynowana gruszka z zurawing
Filet z kurczaka ze szpinakiem na sosie serowym z gotowanym bukietem warzyw
Filet z kurczaka w sosie kurkowym i bukietem warzyw gotowanych
Udko z krélika w sosie $mietankowo — warzywnym z kopytkami
Smazony filet z sandacza na grzybach lesnych z cebulka
Filet z tososia w sosie porowym
Dodatki:
Ziemniaki puree lub gotowane z koperkiem
Bukiet safat z sosem winegret i pestkami nasion
Suréwki tradycyjne

Buraczki zasmazane z chrzanem

Deser

jeden do wy’oom

Deser [odowy Z Musem owocowym
De[ikatny krem Serowy z kmszonymi ciasteczkami i musem owocowym
Kremowy deser czeko [adowy
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Zakaski

do wyboru 8 pozycji; 5 porcji na osobe

Tatar z jelenia z zottkiem i siekana stodka cebulka oraz marynatami
Carpaccio z jelenia z grana padano
Tatar wotowy z zéttkiem i siekana stodka cebulka oraz marynatami
Pieczen i szynka wedzona z jelenia z sosem aioli

Miesa pieczyste wlasnego wyrobu z sosem z brusznicy i chrzanem

Pikantny rostbef na rukoli z sosem miodowo- musztardowym z wedzong solg morska

Schab pieczony ze $liwka na boczku wedzonym

Schab pieczony ze szpinakiem

Rolada z kaczki w maladze
Terrina z kurczecia na sosie tatarskim
Rolada z indyka z morela w lekkiej galarecie
Wedzone ryby z sosem limonkowym/halibut, pstrag, toso$/
Gotowany toso$ w galarecie
Tatar z tososia na lisciach cykorii
Staropolska satatka jarzynowa

Safatka na bazie satat i seréw zagrodowych z z'tojtowym sosem

Dania gorace

do wyboru 3 pozycje, serwowane okoto 22:00, 00:30 i 02:00

Barszcz z pasztecikiem
Pierogi wszelakie z chrupiacymi skwarkami na kapuscie zasmazanej
Pikantne flaczki z gesich zotadkéw
Boeuf strogonoff
Zurek staropolski
Zupa Huberta
Udziec wieprzowy

Napoje zimne
Soki i napoje gazowane o,5L —1,5L/ osoba

Kawa i herbata na bufecie szwedzkim — b/o
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MENU PREMIUM
480z} 4082t/ osobe

Przystawka
Parfait z gesiej watrébki z lesnymi owocami na stonym kruchym ciasthku

Zupa

Bulion z wiejskiej kaczki z pierozkami

Dania gléwne

3 porcje na osobe
Pieczeth z jelenia w sosie piwno — warzywnym z kluseczkami pétfrancuskimi
Poledwica wotowa medium na biatym sosie z zielonego pieprzu z dodatkiem warzyw grillowanych
Polski krdlik w sosie $mietanowo — warzywnym z dodatkiem biatego wina z kopytkami ziemniaczanymi
Pieczona kaczka z sosem pomaraticzowym, gotabkiem z czerwonej kapusty z dodatkiem klusek slaskich
Klasyczny kotlet de volaille z masetkiem i marchewka z groszkiem
Dziki halibut na sosie holenderskim z dodatkiem makaronu z warzyw

Pierogi domowe kraszone boczkiem i cebula

Deser

Delikatny krem serowy z kruszonymi ciasteczkami i musem owocowym

Zakaski

5 porcji na osobe
Tatar z jelenia z zéttkiem przepidrezym
Pikantny rostbef na rukoli z sosem miodowo — musztardowym
Szynka z musem chrzanowym z ptatkami migdatowymi
Galaretka drobiowa z dressingiem limonkowym
Platery z rybami wedzonymi z dodatkiem sosu limonkowego
Losos i wegorz w lekkiej galarecie
Tatar z tososia z kwasng $mietang i éwikty buraczang
Sledzik holenderski z cebulky i olejem rzepakowym z Osady
Pasztety wegetarianskie z selera, z soczewicy, Satatka staropolska

Carpaccio z pieczonego buraka z kozim serem, orzechami i orzeszkami pini
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Stot wiejski

20 kg swojskich wedlin/ kietbasy, kabanosy, szynki, pasztety, smalec oraz przetwory z Osadowej spizarni (ogérki kiszone,

zurawina, gruszki i $liwki)

Stét tasucha
(dla okoto 80 — 110 0s6b)

Stodki bufet z domowniwpiekami, 2oog/ osoba/ 3 Vodza_je/, 60 sztuk babeczek, 60 sztuk rurek z bi‘ca‘ $mietang,

100 sztuk mini — deserkéw z lekkimi musami fowocowe, czekoladowe i serowe/, 40 sztuk ’oezy Z musami i owocami,

Deser z nasionami chia : 60 sztuk

Live cooking
Krewetki na ostro
Gnocchiw sosie z gorgonzoﬁ

Matze Sw.)akuba bastowane mastem

Dania gorace ok godz. 1:00

Barszcz z pasztecikiem

Dania gorace ok godz. 3:00
Strogonoff

Leczo wegetariaﬁskie

Napoje zimne
Soki i napoje gazowane o,5L —1,5L/ osoba

Kawa i herbata na bufecie szwedzkim — b/o
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